oL -

restaurant&cafe
byDWOR CZARNECKIEGO

Menu

Kotduny litewskie w zosole 18 zt

Zupa krem z selera i pora

podana z gremolatq z orzechami woskimi 20zt

Tatar wotowy wymieszany z marynatami,

podany z zéttkiem jaja przepidrczego, musztardg i pieczywem 38 zt

Krewetki smazone z czosnkiem i chili, w sosie smietanowo-winnym,
podane z grzankami z bagietki korzennej 40 zt

Mieszanka satat z pieczonym burakiem, chrupiqeq ciecierzyca,
pomidorkiem koktajlowym, pomarancza, prazonymi pestkami dyni
L s505em winegret 34 zt

Mieszanka satat ze ztocistym kurczakiem, gruszka, selerem naciowym,
winogronem, serem plesniowym, pieczonymi onzechami wtoskimi

| s0sem winegret 36 zt
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Filet z kurczaka z s0sem winnym, podany na selerowym puzée z czosnkiem,
czawng soczewicg z boczkiem i cebulg oraz pieczatkami, marchwig

t brokutem 38 zt

Gnocchiz sosem smietanowym ze szpinakiem, sexem pleiniowym,

pomidorem suszonym, rukolg i chipsami z sera dojrzewajgeego 36 zt

Filet z pstraga tososiowego z sosem paprykowym, podany z kaszg bulgus,
brokutem, oliwg pietruszkowg i chipsami z peczaku 48 zt

Pierogi z dziczyzng podane z sosem zurawinowym 37 zt

Poledwiczka wieprzowa z sosem demi-glace, podana na zielonej soczewicy
z warzywami, puzée z pieczonej marchewki, sianem z pora i oliwg

szczypiotkowg 42 7t

Kaczka pieczona z sosem wisniowym, podana z krokietem ziemniaczanym,
czerwong kapustq duszong z jabtkiem, musem z buraka

L chipsami z jarmuzu 52 zt

Ciasto domowe 20 zt



